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こうのす寺ビール祭り実⾏委員会 2026年9⽉14⽇ ∕ 報道関係者各位

PR E S S 	 R E L E A S E

ご縁を醸す。
お寺の境内で、クラフトビール。
「こうのす寺ビール祭り	in	勝願寺	2026」11⽉3⽇（⽕‧祝）開催‧⼊場無料

こうのす寺ビール祭り実⾏委員会は、2026年11⽉3⽇（⽕‧祝）、埼⽟県鴻巣市の勝願寺を舞台に	「こうのす寺ビール祭り	 in	 勝願寺	 2026」を開
催します。今回で3回⽬。⼊場無料、	JR⾼崎線「鴻巣駅」から徒歩約8分。上野‧東京‧池袋‧新宿から乗り換えなしで来られる⽴地です。
埼⽟県内を中⼼としたブルワリー8組‧飲⾷店12組の計20組が境内に集まります。

ビールが発酵によって時間をかけてつくられていくように、⼈と⼈との関係も、⼀つの出会いから少しずつ育っていきます。
それまで接点のなかった⼈たちが勝願寺に集まり、同じ時間を過ごす。そこで交わされる⼀つの乾杯や、⼀つの会話から、新しい
つながりが⽣まれていく。	——このイベントのコンセプトは、「ご縁を醸す。」です。

なぜ、寺とクラフトビールなのか
寺院は古くから⼈々が集い、語り、地域のつながりを育んできた場所です。クラフトビールもまた、⼀杯をきっかけに知らない⼈同⼠にも会話が
⽣まれる⽂化です。	この祭りではクラフトビールを、⼈や地域を知るための「コミュニケーションツール」として捉えています。	歴史ある寺院と
現代のクラフトビール⽂化を掛け合わせ、世代や⽴場を越えて⼈が集まる新しい交流の場をつくります。
このイベントの3つの特徴
01 「飲む」だけで終わらないビール祭り

⾒る‧聞く‧学ぶ‧⾛る‧⾷べる‧話す。体験を通じて、来場者同⼠、つくり⼿と飲み⼿、地域と⼈のあいだに新しい接点を⽣み出します。お酒を飲ま
ない⽅や家族連れでも過ごせます。

02 つくった本⼈が注いでくれる
各ブースに⽴つのは醸造家本⼈。「どうしてこの味にしたのか」を直接聞きながら飲めます。

03 ⼀⽇限りのイベントではなく、地域に残る⽂化へ
鴻巣を知る。地域の店を知る。ブルワリーを知る。「また来年もここで会いたい」と思える関係が積み重なることを⽬指し、3回⽬を迎えます。

開催概要
イベント名 こうのす寺ビール祭り	in	勝願寺	2026（3回⽬）
コンセプト ご縁を醸す。
開催⽇時 2026年11⽉3⽇（⽕‧祝）10:00〜20:00 ※⾬天決⾏
会場 勝願寺（しょうがんじ） 〒365-0038	埼⽟県鴻巣市本町8-2-31
アクセス JR⾼崎線「鴻巣駅」より徒歩約8分 上野‧東京‧池袋‧新宿‧横浜から乗り換えなし（上野東京ライン∕湘南新宿ライン）

※来場者⽤の駐⾞場‧駐輪場はございません。公共交通機関でお越しください。

料⾦ ⼊場無料 （飲⾷‧ドリンクは各出店ブースにて有料販売）
出店者 ブルワリー8組∕飲⾷店‧キッチンカー12組 計20組
主催 こうのす寺ビール祭り実⾏委員会
後援（予定） 鴻巣市∕鴻巣市観光協会∕鴻巣市商⼯会∕フラワーラジオ
公式サイト https://konosu-terabeer.jp/ ∕ Instagram：@jibeer_matsuri ∕ 公式LINE：https://lin.ee/RMrtFp5
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出店ブルワリー（8組）
加須⻨酒	加須市 ∕ CARVAAN	Brewery	飯能市 ∕ GECKO	BEER	さいたま市 ∕ 秩⽗⻨酒	秩⽗市 ∕ ぬとり	川⼝市 ∕ 氷川ブリュワ
リー	さいたま市 ∕ 本庄銀座ブルワリー	本庄市 ∕ OHTORI	BREWERY	鴻巣市
さいたま市初の醸造所「氷川ブリュワリー」、歴史上のビールを再現する「CARVAAN	Brewery」、硬⽔と⽶麹を使う「本庄銀座ブルワリー」など、個性の異なる8組が
並びます。

出店飲⾷店‧キッチンカー（12組）
イッチヤ	北本市∕薪窯ピッツァ‧深⾕⽜串焼き ∕ 沖縄そば	かふーがーでん	鴻巣市 ∕ きたもと屋	北本市∕⿂介豚⾻らーめん ∕ 紅秋	鴻巣市∕本
格中華 ∕ 埼鴻⾷堂	キッチンカー ∕ そらいふ	キッチンカー∕⾃家製パン ∕ ⻑薫	キッチンカー∕燻製 ∕ なごみのや	鴻巣市 ∕ 平沼⽔産
上⾥町∕侍うなぎ ∕ ベガスバーガー	熊⾕市 ∕ マルマンキッチン	キッチンカー∕⽶沢⽜ ∕ ユアディアコーヒー	鴻巣市
鴻巣‧北本‧熊⾕‧上⾥など地元と近隣の店が中⼼。「侍うなぎ」の平沼⽔産、元ホテル料理⻑の本格中華など、この⽇のためのメニューが並びます。

TBS『Nスタ』出演のカレー探検家「いよちゃん」が⼤鍋をふるまいます
FOOD
⼤鍋カレー∕ビリヤニを無料提供（数量限定‧なくなり次第終了）
⻩⾊いつなぎがトレードマークのカレー探検家「いよちゃん」が、境内で⼤鍋を振るいます。	 カレーとビールは、どちらもスパイスと発酵が⽣む⾹りの
⽂化。⼀⽫を囲んで⾃然と会話が⽣まれる、「ご縁を醸す」を最も直接的に体現する企画です。
カレー探検家	いよちゃん カレーのある場所ならどこへでも⾶び込み、⾷べ、つくり、つくる⼈に会いに⾏くカレー探検家。	インド料理店で働きながら世界各地をめ
ぐり、カレー⽂化を発信している。「神⽥カレーグランプリ決定戦」のMCを務めるほか、	 2026年8⽉27⽇放送のTBSテレビ『Nスタ』特集「カレーの達⼈がオスス
メ！“駅近1分”絶品カレー店7選」に出演するなど、	テレビ‧メディアでも活躍。	
X∕Instagram：@iyo877curry

当⽇のそのほかの企画 ── ⾒る‧聞く‧学ぶ‧⾛る‧⾷べる‧話す
▪ ブルワリー対談 醸造家によるトークセッション。つくり⼿同⼠が、普段は語られないビールづくりの話をします。
▪ 寺⼦屋ビール講座 クラフトビールの基礎を学べるミニ講座。初めての⽅にもおすすめです。
▪ 歴史ミニツアー 住職の案内で勝願寺の境内をめぐります。⼟地を知ることも「ご縁」の⼊⼝です。
▪ ご縁で乾杯RUN 体を動かしてから乾杯する、という楽しみ⽅の提案です。
▪ ご縁の⼀杯 来場者の投票で、その⽇いちばんの⼀杯を決めます。
主催者について
梶⼭	紀光 Norimitsu	Kajiyama こうのす寺ビール祭り	実⾏委員⻑
パンメーカーで研究開発に従事した後、「パンからビールをつくりたい」という夢を胸にクラフトビールの世界へ。	 パンとビールはどちらも“⻨”と“発酵”か
ら⽣まれる⽂化。その共通点に魅せられ、醸造‧品質管理に携わりながら、	 パンを原料にしたクラフトビールづくりも実現しました。現在はビールを通じて
地域や⼈をつなぐ活動に⼒を注いでいます。
「	乾杯は、⼈と⼈をつなぐ最初の⼀歩。	」
取材‧画像素材について
▪ 告知ビジュアル（A4）、前回開催時の会場写真をご⽤意しています。掲載⽤途にご⾃由にお使いいただけます。⾼解像度データや別カット、出
店者のロゴ‧商品写真もご⽤意できます。

▪ 実⾏委員⻑へのインタビュー、事前取材、当⽇取材も歓迎しております。当⽇は報道対応の窓⼝を設けます。
▪ 出店者の詳細：https://konosu-terabeer.jp/tenants/ ∕ コンセプト：https://konosu-terabeer.jp/concept2/
本件に関するお問い合わせ
こうのす寺ビール祭り実⾏委員会 広報担当：梶⼭	紀光
メール：info@konosu-terabeer.jp ∕ 電話：090-9686-5150 ∕ 公式サイト：https://konosu-terabeer.jp/
Instagram：@jibeer_matsuri ∕ 公式LINE：https://lin.ee/RMrtFp5
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